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BODEGA NANA |
LA BODEGA MAS GRANDE DE GRANADA
CON VINEDO PROPIO. "

Superficie finca: 180ha
Ademas del vinedo se cultivan mas de 40ha de olivar.

Seis variedades uva tinta '|
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Petit Verdot, Monastrell y Tempranillo.

Tres variedades uva blanca
Sauvignon blanc, Chardonnay y Moscatel. '

Capital humano
Cinco mujeres y tres hombres departamento administracion, logistico y comercial.
Cuatro mujeres y doce hombres en agro. !

Presencia comercial |
En mas de 2500 puntos de venta.

Principales mercados internacionales I
Suiza, China, Holanda, Bélgica, Alemania, USA. |

Certificaciones
Denominacion de Origen GRANADA
Indicacidon Geografica Protegida Altiplano de Sierra Nevada.

La propiedad corresponde a la familia Hess . |
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Situada en el norte de GI’ahada
I'E)s romanas ela_

FQIA\TPADICION

"'ene la tradltlon de una\""; .

her'fé_'-‘érTTé ban vifio. hace dos,mil

= termmo Munana Qg.nv;a pro’bablemente de"la palabra
arabe- hlspana ”ameya” (huerto ogra‘nja) y esta a su vez de1k

e clasico ,aﬁ-f:tunyah” (deseo‘) Esta palabra deS|gnaba en
lierto:o una casa de campo, rodeada de jardines y

tierras pafra‘rcultlvo

: _Derﬂr.o:gle los dominios de la finca donde ahora crecen los
vifiedos, existié un antiguo poblado llamado Muinana habitado

por moriscos, que tras su expulsiéon en 1570 quedé despoblado.
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La Finca de Pefias Prietas, donde seproducen los vinos de

* Mufiana, se extiende por 200 ha (hectareas).

Penas Prietas aparecia como "Piedras Prietas” en diversos
documentos en torno a 1845-1850, época en la que se
fabricaba aguardiente. Deducimos de estos datos que existen
vinedos en la finca incluso antes de la expulsion de los
MOrISCcos.
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astra ubicacién, lindante coﬁiél%arqi!'ie acional de Sierra Nevada y
cercana al Mediterraneo crea unas condiciones climaticas muy
especiales, que permiten el cultivo de un numero significativo de
variedades de uva, superior al de otras zonas geograficas.

La gran altitud y amplitud térmica entre la noche y el dia, la baja
incidencia de plagas, mas dias de sol y una menor humedad
ambiental producen una maduracion lenta y natural, propiciando que
la planta se desarrolle en mejores condiciones que en otras latitudes.
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Py VENDIMIA
MANUAL

El impedimento del propio terreno con pendientes muy
pronunciadas nos obliga a hacer una seleccion directa en la vina

- que nos permita recoger seleccionar los racimos con una
— _a . 5 S ‘
. - maduracion éptima y un estado sanitario impecable. '
o - - : Sy A : :
" Noutilizamos cajas de mas 15kg de capacidad para evitar )
- \ ", , cu_ql_&&pmée' de mosteo y por tanto de oxidacion durante el '. ’
ﬂ‘—t—':-': ~ transporte. Coniando-al 100% Iasftudes de nuestro fruto. ’
S _-—-_r::_-'- . o™ ‘:." e




O
ARIADO

n la década de los 80 se sembraron las variedades Tempranillo,
abernet Sauvignon y Monastrell, y en el ano 2000 se anadieron

Petit Verdot, Syrah y Merlot. Ademas de las tintas cultivamos
variedades blancas: Moscatel de grano menudo, Sauvignon Blanc y
Chardonnay. Esta diversidad de cultivos supone un esfuerzo anadido,
que nos obliga a poner especial énfasis en la programacién de la
vendimia y el transporte hasta la bodega en perfectas condiciones
ara elaborar vinos completos de gran complejidad.




LA,
AS DE ARCILLA

Las c ortan una estabilidad térmica constante que oscila
entre y 18°C. Este factor es crucial para la crianza de vinos
h una evolucion mas lenta, lo que permite un buen
entre el vino y los compuestos aromaticos que cede la
ma mas de una mayor estabilidad de color.
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CRIOMACERACION ' ‘, .
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CON NIEVE CARBONICA /
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Proceso especificamente realizado para la elaboracion de nuestro |
vino blanco, elaborado con variedades Moscatel, Chardonnay ) |
Sauvignon Blanc.
Este procedimiento facilita una mayor extraccion de arc
sabores, aumentando la concentracién de los mismos en ¢
permitiendo que sean perceptibles junto con los aromas
de la variedad Moscatel.










NUESTROS VINOS
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JOVEN de MU' 'ANA

POSADO de MUNANA
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PETIT VYERDOT
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NUESTRO ACEITE
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, con notas de césped recién
ado, tomatera, almendra alloza y cascara de platano verde, de
intensidad media-alta. En boca, presenta una entrada fresca y sabor
a hierba, amargo y picante de intensidad media, recordandonos las
)pledades de su variedad de aceituna picual.

Producto 2xfraccién en Frio
de Espafia
tiraccién en Frio
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ENOTURISMO
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Bodegas Munana
—inca Penas Prietas, Carretera Graena-La Peza
18517 Cortes y Graena (Granada) Espafna
T1.+3495686/0 715 // M. + 34 689 459 492

nfo@bodegasmunana.com

DENOMINACION
DE ORIGEN
PROTEGIDA

/TR ¥ x o
Koociacion i
GRAN ISO Vivinicultores
I\ p\tv2
22000
Denominacion de Origen Granada |ISO 22000 en proceso |.G.P Altiplano de Sierra Nevada

bodegasmunana.com



